% S
L% go‘

[ OPS Consiva Extra Dry 75c  Campi Valerio 6.00  42.00 [
l OSE Rosato Brut 75 Piccoli 600  42.00 ]
i COEUR DE CUVEE [
H Méthode traditionnelle 60 mois 75cl  Henri Cruchon 10.50 73.00 H
I LARE Metodo Classico 60 mesi 75 Campi Valerio 10.50  73.00 i
| ]
! |
I ]
| aperitivo ]
I |
U |
L alanghina C ampi Valerio . . J
| FANNIA Falanghina DOC 75 Campi Val 550  33.00 ]
\ \
@ LE MORGET Chasselas 70cl  Henri Cruchon 5.50 33.00 &
H SIBO Chasselas & Viognier 50cl  Henri Cruchon 25.00 H
‘T 70cl 36.00 H
I 1
I I
I ]
I pranzo & cena ]
! |
u, ou
| PINOT GRIGIO IGT Venezie 75cl  Tenuta il Canovino 590  39.00 |
I il
H ® (CALIDIO Rosso del Molise DOC 75cl  Campi Valerio 550  33.00 H
H ® SIBO Gamaret & Gamay Ultimo 50c]  Henri Cruchon 26.00 H
H 70cl 39.00 H
H ® CAPARBIO Ripasso superiore DOC 75cl  Piccoli 7.00 49.00 H
| ® GUTTURNIO Supesiore Colombeia DOC 75d  Baraccone 850  59.00 ]
I I
s P
I |
)
I I
. dessert i
s P
I |
I I
- MOSCATO d'Asti 75 Cardinale Lanata 6.50  45.00 }}
i ) -
| LE PASSERILLE 37,5c] Henrti Cruchon 49.00 [
u: ]
I |
)
[ ]
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Molise v

FANNIA Falanghina DOC 75cl Campi Valerio 33.00 |
o ® CALIDIO Rosso del Molise DOC 75cl Campi Valerio 33.00
1} ® SANNAZZARO Rosso del Molise DOC 75cl Campi Valerio 45.00 H
| ®  OPALIA Tintilia del Molise DOC 75d  Campi Valerio 59.00 ]
I, OPS Consiva Extra Dry 75cl Campi Valerio 42.00 \
" LARE Metodo Classico 60 mesi 75cl Campi Valerio 73.00 ‘
| ]
: OH
% 0‘0‘
% 0‘0‘
I A
) |
| J
I . ]
°% Emilia-Romagna v [
i A
i d
. ﬂ ® LAMBRUSCO amabile DOC 75 Chiarl 30.00 H
b ; Pl
H U ® SANGIOVESE Superiore 75cl Vigna del Molino 45.00 H
Il I
b Pl
I J ®  GUTTURNIO Sup. Colombaia DOC 75cl Baraccone 59.00 [
I il
b ol
W ® Tal digh me Cabernet Merlot 75cl Baraccone 69.00 H
I ]
)
)
I |
)
I |
)
I |
)
I |
| ]
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= Veneto

s = PINOT GRIGIO IGT Venezie 75l Tenuta il Canovino 39.00
5 U OSE Rosato Brut 75cl Piccoli

o Q:j

2 ® CAPARBIO Ripasso superiore DOC 75¢l Piccoli

13 ® ROCOLO Valpolicella superiore DOC 75cl Piccoli

® MONTE LA PARTE Amarone DOC 75cl Piccoli

2 Piemonte

MOSCATO D'ASTI 75d  Cardinale Lanata  45.00
H ® BAROLO d'Alba DOCG 75cl Valfieri

» ® GATTINARA Riserva DOCG 75cl Travaglini

b

i

b

"

a

Il

l

I

l Toscana

Il

b

ﬂo

ﬂo w ® LE REDINI 75cl Tommaso & Roberto Cavalli
‘O‘o 2

|

h U ® TENUTA DEGLI DEI 75c  Tommaso & Roberto Cavalli
¥

. Tl

Il

l

Il

a

Il

l

Il

a

Il

a

Il

l

I
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45.00

49.00

59.00

79.00

79.00

82.00

49.00

79.00




% oo oo oo o % % % %

k3

°°° Calabri i
I alria I
S &

H ® BRITTO SAVUTO superiore DOC 75cl Colacino 45.00 H
| ]
I ]
| l
I ]
L [
| ]
I . ]
H Campama rossi H
2 GRECO di Tufo DOCG 75cl Sertura 40.00 E
L ®  TAURASI DOCG 75d  Sertura 69.00 ]

2 o,
ﬂo E;i‘:iliii T
£ S

H GRILLO-CHARDONNAY 75cl Don Tommasi 36.00 H
@ ® NERO D’AVOLA 75cl Don Tommasi 42.00 E
| 1
| Il
I H
| H
I H
| [
I H
| |
| Sardegna ]
i ]
I I
i VERMENTINO 75¢l su'entu 36.00 sH
| ]
. ® CANNONAU 75d  sulentu 42.00 :
i ]
i ]
i ]
i ]
i ]
i ]
i ]
i ]
: J;
: ]
VP PP,
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I vins Suisse ]

% So
I 4 |
2 : 3 ES
H S L 77 = H
% v 8

H / |
| J
[ Echichens [
I ]
| A [
H ‘ % ol LE MORGET Chasselas 70cl 33.00 H
H ~ A SIBO Chasselas & Viognier 50cl 25.00 H
| 70cl 36.00 ]
| J
I SAUVIGNON 75cl 45.00 I
i |
% ALTESSE sans sulfite DEMETER biodynamie 75cl 65.00 &
| COEUR DE CUVEE ]
Il Méthode traditionnelle 60 mois 75¢l 73.00 |
! |
I I
! |
I |
H ® SIBO Gamaret & Gamay Ultimo 50cl 26.00 H
H 70cl 39.00 H
l ® LE CRUCHON Pinot noir 75¢l 38.00 ]
I I
H ® NIHILO sans sulfite DEMETER biodynamie 75cl 65.00 H
i |
! H
L d
H LE PASSERILLE vin doux 37,5 49.00 H
I |
! J
| ]
| ]
| ]
| ]
H ]
H ]
| ]
| ]
| CRET BLANC 70cl 33.00 ]
I i
I) o
I ROSE DE PINOT 75cl 36.00 H
Il A
- ® GAMARET GARANOIR 75cl 38.00 }}
I J
I J
| ]
| !
| J
oot o ap ap e a e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e ]
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Vini Importanti di Prestigio

I rari & eccezionali ]
! |
| |
I |
! |
! |
I |
L J
ﬂ" ALTESSE sans sulfite DEMETER biodynamie 75cl 65.00 H
ﬂ |
I J
| ® NIHILO sans sulfite DEMETER biodynamie 75dl 65.00 )
I |
l [
\ \
i ® RAISSENNAZ Pinot Noir 75cl Henri Cruchon 105.00 *
! |
| ]
| ® MONTE LA PARTE Amarone DOC 75 Piccoli 120.00 I
| Selezione 2008 H
H |
| ]
Il I
H ® TIGNANELLO Toscana IGT 75cl Antinori 125.00 H
| |
I [
H° ® SASSICAIA DOC 75cl Tenuta San Guido 170.00 °H
u: ]
I |
H ® ORNELLAIA Bolgheri DOC 75cl Ornellaia 180.00 H
I I
b Pl
H, ]
H ® PENTRO DOC 2010 75cl Campi Valerio 610.00 gﬂ
" f
& Pl
LL
I |
LL
i J
ﬂj i
Dj ]
A d
I ]
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